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GELD SPAREN UND FOOD WASTE VERMEIDEN IN EINEM

Lebensmittel langer verkaufen statt wegwerfen
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Laden wie Metzgereien, Backereien, Hofladen, Kioske, Detailhdndler, Drogerien, Getrankehandler und
Molkereien/Kiasereien konnten durch den Verkauf von Produkten iiber das Haltbarkeitsdatum hinaus Geld
sparen und einen wichtigen Beitrag zur Verminderung von Food Waste und somit der Umweltbelastung
leisten. Rechtliche Grundlage dafiir sind zwei Leitfaden, welche im Jahr 2021 im Auftrag des
Bundesamts fiir Lebensmittelsicherheit und Veterindrwesen (BLV) durch die Ziircher Hochschule fiir
Angewandte Wissenschaften (ZHAW) entwickelt wurden.

Der Kanton unterstiitzt das Projekt der Non-Profit-Organisation foodwaste.ch, um Ldden den Verkauf von
Produkten mit verlangerter Haltbarkeit zu ermdoglichen. Schweizweit konnten so 20’000 — 30’000 Tonnen Food
Waste vermieden werden. Eine digitale Toolbox mit Etiketten, Checklisten, Tutorial und
Konsumenteninformationen hilft auch kleinen Laden bei der Umsetzung dieser Massnahme.

Mehr Vertrauen — mehr Wertschatzung

Mit dem Mindesthaltbarkeitsdatum werden Produkte gekennzeichnet, die nur schwer verderben. Anders als das
Verbrauchsdatum macht das Mindesthaltbarkeitsdatum keine Aussage zur Lebensmittelsicherheit. Diese
Produkte sind auch nach Ablauf des Mindesthaltbarkeitsdatums je nach Produktgruppe bedenkenlos 6 bis 360
dariiber konsumierbar — solange es gut aussieht, riecht und schmeckt. Sich auf seine Sinne zu verlassen, muss
flr Konsument:innen wieder alltaglich werden. Laden Gibernehmen mit dem Verkauf (iber das
Haltbarkeitsdatum hinaus eine wichtige Rolle beim Vertrauensaufbau in den Konsum solcher Lebensmittel. Dies
gilt auch fiir leicht verderbliche Waren, die bis zum Verbrauchsdatum eingefroren werden und so bis 90 Tage
langer angeboten werden dirfen.

Machen Sie mit als Betrieb

foodwaste.ch vergibt schweizweit 400 Starter-Set im Wert von 200 Franken mit Klebetiketten und Infomaterial
fiir die Kundschaft.

Leisten Sie mit Inrem Laden einen Beitrag zu weniger Food Waste und melden Sie sich fiir ein Starter-

Set oder eine Etikettenbestellung online auf: https://foodwaste.ch/detailhandel

Das dreijahrige Projekt bis 2026 wird vom Bund, den Kantonen und Stiftungen getragen. Die Materialien wie
Etiketten und Merkblatter wurden in Zusammenarbeit mit dem BLV und dem Verband der Kantonschemiker
entwickelt.
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